
Hapjes

Half dozijn Oesters -Les huitres de celine nr. 3  18,00

Apero plank ’De Garage’ (2p/4p)  18,00 | 34,00

Huisbereide presa ham, huisgedroogde worst, varkensrillete, manchego, olijfjes augurkjes, appelkappers

Pannetje met krokant gebakken secreto van Iberico  15,00

Toast Champignon  14,00

Champignons van ‘t moment, Hazelnoot, Groene Kruiden

Auberginedip, Granaatappel, pijnboompitten en nacho’s  14,00

Zuurdesemtoast met ambachtelijk huisgerookte zalm  16,00

’Opa Bertus Style’

Sardientjes in Blik ’RAMON PENA’  18,00

met zuurdesem Soldaatjes

Toast met Hoeveboter en gezouten anchovisfilet ’RAMON PENA’  22,00

Hoofdgerechten

Steak ‘De Garage’ met verse frietjes  36,00

3 weken gerijpte wit-blauw zesrib, seizoensslaatje, huisbereide mayonaise

Stoofvlees van Ibericovarkenswangetjes met verse frietjes  34,00

Huisgerookt spek, St. Bernardus Abt en Oncle Pol bier, Kastagne Champignons, Slaatje, Huisbereide mayonaise

Sole Meuniere (350/400gr met verse frietjes  45,00

Slahart, huisbereide mayonaise

Huisbereide Vol Au Vent van zwartpootkip met pilav rijst  32,00

Kippengehaktballetjes, tuinkers

Spaghetti chitarra met huisbereide italiaanse ragu saus  25,00

24 maand gerijpte parmezaan

Steak Hachee  25,00

Worteltjes, erwtjes, gekookte aardappel en huisgemaakte ketchup

Vegan groene curry met seizoensgroenten en rijst  26,00

kokosmelk, cashewnoten

Gebakken bloemkool met verse bearnaise  32,00

Fris slaatje met rode biet. Hazelnoot en ‘gebruneerde’ La Ratte Du Touquet

Dessert

Creme Brulee met limoen toets  10,50

Dame Blanche  12,50

huisgedraaide vanilleijs, warme chocoladesaus

Kaasplank van ‘t moment  14,00

Warme Dranken

Grootmoeders koffie  3,50

Grootmoeders Espresso  3,50

Grootmoeders Doppio  3,80

Grootmoeders Cappucino  3,80

Latte Macchiato  4,00

Irish coffee ‘Old school’  11,00

Groene Thee Allison  5,00

Zwarte Thee Darjeeling  5,00

Fruitthee Fruitgarden  5,00

Verse Muntthee  5,00
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Bieren

Bockor (van ’t vat)  €3,00
St. Bernardus Wit 5,5%  €4,50
Cuvée jeune homme 6% €4,50
Duvel 8,5%  €6,00
Halsbergh 8,5%  €6,00
Fourchette 7,5%  €6,50
Rebel Local 8%  €5,50
Bar Pippa 6,5%  €5,50
St. Bernardus Abt 10%  €6,00
Geuzes (zie suggestiekaart)

Trappisten

Westmalle Extra 4,9%  €5,00
Westmalle Tripel 9,5%  €6,00
Orval 6,2%  €6,50
Orval Gerijpt 6,2%  €7,50

Alcoholvrij

Bieres des Amis 0,0%  €6,00
Energibajer 0,0%  €6,00

Water en Frisdrank

Coca Cola / Zero  €3,00
Spa Citron / Orange  €3,00
Vers sinaasappelsap  €5,00

Spa Bruis (25cl/50cl)  €3,00 /€6,00

Spa Plat (25cl/50cl)  €3,00 /€6,00

Fever Tree (Tonic/Ginger Beer/Soda)  €3,80

APEROGESTIEF

Pastis Henri Bardouin  €10,00
Sherry Lustau Jarana  €10,00
Vermouth Belsazar  €10,00
(rood / wit dry)

Bitter Naturale (orange / soda)  €12,00
Picon ‘De Garage’  €10,50
Sbagliato  €13,00
Negroni  €15,00
Gin Tonic  €15,00
Vodka Mary White  €15,00
Whiskey Cola  €15,00
Rum (Flor de Caña 12y)  €13,00
Cognac (Braastad XO)  €13,00
Whisky  €13,00
(Glen Elgin 12y Speyside)

Madeira  €18,00
(Maderista X / Tinta Negra Mole / Reserva) 

Vintage Porto Rood             €16,00
(Noval 20y)

Alcoholvrij – 
cocktails

Nogroni  €13,00
Gin Tonic  €13,00
Midi Ruby Rush  €13,00
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Bubbels

Zavelaar, Entre-Deux-Monts, Heuvelland (BE) – chardonnay, auxerrois   €9,50 /€50,00

Lichtenberger & Gonzalez, Sekt Brut Nature, Burgenland (AT) – blaufränkisch 2020 €85,00

Deutz Brut Classic, Aÿ-Reims (FR) – chardonnay, pinot meunier, pinot noir €16,50/€95,00

Witte wijnen
Celledoni “Les Gleris”, DOC Friuli (IT) – chardonnay 2024   €7,00 / €35,00

Diefenhardt, Rheingau (DE) – riesling alcoholvrij 0.0% 2024 €9,00/€45,00

Entre-Deux-Monts, Heuvelland (BE) – 4 cépages 2024 €45,00

Prinz, Hallgartener, Rheingau (DE) – riesling trocken 2023 €45,00

Morgadio da Calçada, Niepoort, Douro (PT) – codega, voisinho, malvasia 2023 €50,00

Sanderstruck “Muller Time”, Mosel (DE) – müller-thurgau 2020 €55,00

Guado al Tasso, Bolgheri (IT) – vermentino 2024 €55,00

Domaine du Clos des Poulettes, Bourgogne Côte d’Or (FR) – chardonnay 2023 €60,00

La Peur du Rouge, Le Temps des Cerises, Languedoc (FR) – chardonnay 2021  €60,00

Valfaccenda, DOCG Roero (IT) – arneis 2021 €60,00

Jean-Paul Brun, fût de chêne, Terres Dorées, Beaujolais (FR) – chardonnay 2023 €60,00

Weninger, Furmint vom Kalk, Mittelburgenland (AT) – furmint 2023  €60,00

de Ladoucette, Pouilly-Fumé, Loire (FR) – sauvignon blanc 2023  €75,00

Château Carbonnieux, Pessac-Léognan (FR) – sauvignon, sémillon 2021  €105,00

Rosé wijnen
Rosé Rosé Rosé, Dom. Cros-Pujol, Pays d’Oc (FR) – syrah 2024  €7,00 /€35,00

Humus Palheto, Lissabon (PT) – touriga nacional, arinto, moscatel 2020  €45,00

Abeles, Halász, Balaton (HU) – pinot gris 2023  €55,00

Rode wijnen
Montaria Reserva, Alentejano (PT) – syrah, trincadeira, aragonez 2022  €7,00/€35,00

El Inquilino Crianza, Viña Zorzal, Rioja (ES) – garnacha 2020  €45,00

La Petite Syrah, IGP Collines Rhodaniennes (FR) – syrah 2022  €45,00

Château du Cèdre, AOP Cahors (FR) – malbec 2022  €50,00

Mikken Monaco, Roeselare (BE) – acolon, cabernet dorsa 2023  €50,00

D de Dauzac, Château Dauzac, Bordeaux (FR) – cabernet sauvignon, merlot 2022  €50,00

Vinha do Mouro, Alentejano (PT) – trincadeira, aragonez, alicante bouschet 2020  €50,00

Peppoli, Antinori, DOCG Chianti Classico (IT) – sangiovese 2023  €55,00

Les Brugières, Sablet, Côtes du Rhône Villages (FR) – grenache, syrah 2020  €55,00

Fou du Roi, Le Temps des Cerises, Languedoc (FR) – grenache, cinsault 2021  €60,00

Le Puy Émilien, Bordeaux (FR) – merlot, cabernet franc 2020  €75,00

La Dame d’Angludet, Margaux, Bordeaux (FR) – merlot, cabernet sauvignon 2019  €90,00

Torriglione, Gagliasso, DOCG Barolo (IT) – nebbiolo 2020 €95,00

Les Fleurières, Nuits-Saint-Georges, Bourgogne (FR) – pinot noir 2021 €100,00

Château Haut-Bages-Libéral, Pauillac, Bordeaux (FR) – cabernet, merlot 2019  €105,00

Lynch-Moussas, Pauillac, Bordeaux (FR) – cabernet, merlot 2018  €105,00

Château Gloria, Saint-Julien, Bordeaux (FR) – cabernet sauvignon, franc, merlot 2019 €115,00
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3 Fonteinen
Oude kriek blend n°92 season 22/23 6.8% 37.5cl  14.50
Oude geuze Cuvée Armand & Gaston blend n°56 season 18/19 7.3% 37.5cl  19.50
Oude Lambiek blend n°61 season 21/22 6% 75cl  55.00
Oude geuze Cuvée Armand & Gaston blend n°105 season 21/22 7.8% 75cl  55.00
Oude geuze 3 Fonteien X De Cam season 22/23 7.3% 75cl  55.00
Oude geuze vintage 2014 6% 75cl  60.00

Eylenbosch
Oude gueuze 2022 5.8% 37.5cl  15.50

Boerenerf
Oude gueuze 2024-1 7% 37.5cl  15.50

Tilquin
Oude gueuze blend 20/21 7% 37.5cl 14.50

Cantillon
Oude gueuze bio 5.5% 37.5cl  14.50

De Oude Cam
Gueuze 6.5% 37.5cl  16.50
Lambiek 5% 37.5cl  14.50

Girardin
Oude gueuze 5% 37.5cl  16.50

Oud Beersel
Oude geuze 6,5% 37.5cl  14.50
Oude geuze Vandervelden 140 Years limited edition 6.5% 37.5cl  18.50

Lambiek fabriek
Brett-Elle oude geuze 6.3% 37.5cl  16.50

Boon
Geuze Vat 31 mono blend 2020 8.5% 37.5cl  16.50


